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Prix net.



ENTREES

€ Escargots a I'Alsacienne

Schnecken auf «Elsésser Art» / Alsatian style snails

La douzaine /pas butzend / one dozen 19¢
La demi - douzaine / % putzend / Half a dozen 12¢
@ Potage de légumes 7¢
Tagessuppe / Soup

Soupe de poisson maison, rouille et croGitons a l'ail 12¢
Fischsuppe / Fish soup

@ Crudités de saison 9¢
Gemischter Salat/ Raw vegetables salad

Saumon fumé par nos soins, creme de raifort 15¢
Hausgeréucherten Lachs / Homemade smoked salmon

Salade mixte avec cervelas, emmental et oeuf dur petite 7 Grande 13¢
Salat servelat und kdse / Salad cervelat and cheese

Assiette de terrines maison petite 7€ Grande 13¢
Terrinteller /Terrine plate

avec crudités, mit Gemischter Salat /with raw vegetables salad 19.20¢
€ Assortiment de charcuterie fine Alsacienne 12¢
Elséssicher Wurstteller / Alsatian sausage plate

Paté en crodite au foie gras maison 13.90¢
Fleischpastete mit Hausgemachte Entenleber / Meat pie and homemade «foie gras»

avec crudités mit Gemischter Salat /with raw vegetables salad 20¢

La tranche de foie gras de canard maison cuit au torchon,
et sa tranche de kougelhopf grillé 23¢

Hausgemachte Entenleber / Homemade «foie gras»

Salade de chévre chaud sur pain aux noisettes 14¢

Salat mit warmen Ziegenkése / Warm goat cheese salad

PLATS

€ Bouchée a la Reine garnie, spaétzle ou nouilles (Poulet Label Rouge) ~ 19.50¢

Garnierte Koniginpastete mit Spéetzle oder Nudeln / Vol au vent with spéetzle or noodles

$ Choucroute Royale a I'Alsacienne 24.80¢

Elsassiches 5 Fleisch Sauerkraut / Alsatian sauerkraut 5 meat

€ Baeckeoffe aux trois viandes avec pommes de terre et salade verte ~ 23¢

(Beeuf, Porc, Agneau)

Elséssicsher Fleischeintopf ( Rind, Lamm und Schwein) mit Griinem Salat
Casserole with potatoes and 3 types of meat (lam, beef and pork) cooked in white wine and green salade

Escalope de veau a la créme, champignons de Paris et frites 23¢

Kalbschnitzel mit Rahmsauce und Pilzer mit Pommes / Escalope with creamsauce, mushroom and fries

Cordon Bleu de veau a 'emmentale francais, sauce créme,
champignons de Paris et frites 24¢

Kalbschnitzel mit Franzésischer Emmental, Schinken, Rahmsauce und Pommes
Veal cordon bleu with french emmental, ham, mushroom cream sauce and french fries

Cordon Bleu de veau au munster, sauce créme,
champignons de Paris et spaétzle 25.50¢

Kalbschnitzel mit Munster, Schinken, Rahmsauce und Spaetzle
Veal cordon bleu with munster, ham, mushroom cream sauce, and spaetzle

Civet de gibier, spaétzle et légumes 19¢

Wildragout Spaetzle und Gemiise / Gamestew spaetzle and vegetables

Prix net.

Ris de veau aux champigons du marché, nouilles 29¢

Kalbsbries mit Pilz und Nudin / Calf's sweetbread, mushroom and noddles

Téte de veau vinaigrette 19¢

Kalbskopf mit vinaigrette sauce / Calf's head with dressing sauce

Rognons a la moutarde a l'ancienne, spaétzle 24¢

Nieren mit senft sosse mit Spaetzle / Kidney's with mustardsauce and spéetzle

Entrectte de beeuf grillée, frites 25¢

Gegrilltes Rinderentrecte mit Pommes / Grilled ribeye steak with fries

Faux-filet de beeuf grillé, frites 23,60¢

Gegrilltes Rinderfilet mit Pommes / Grilled beef sirloin steak with fries

Filet de beeuf grillé, beurre maitre d'hétel et frites 27¢

Gegrilltes Lendenstiick mit Pommes / Grilled sirloin steak with fries

Filet de beeuf, sauce creme aux morilles et frites 35¢

Lendenfilet mit Morcheln sauce and Pommes / Filet steak with morels sauce and fries

Chateaubriand, sauce béarnaise, légumes et frites (2 pers. min) 78¢ 2pers.

Chateaubriand, Sauce Béamaise, Gemtise und Pommes / Chateaubriand, béamaise sauce, vegetables and fries

W Spaétzle au munster 18¢

Spéetzle mit Munster kdse / Spaetzle with munster cheese

@ Crodite de légumes au curcuma 18¢

Blétterteig mit Gemiise und Kurkumasauce / Apuff pastry with vegetable and curcuma sauce

POISSONS

Filet de sandre a la créme et duxelle de champignons de Paris, nouilles  26¢

Zander Filet mit Sahnesauce und Nudeln / Sander filet with creamsauce and noodles

Pavé de saumon sur nid de choucroute 26¢

Lachssteak auf einem Bett aus Sauerkraut / Salmon steak on a bed of sauerkraut

Trilogie de poissons sauce riesling a la créme, nouilles 26¢

Fischteller mit Rahmsauce und Nudeln / Fish plate with cream sauce and noodles

Noix de Saint-Jacques a la creme et aux champignons, riz et [égumes ~ 29¢

Jakobsmuscheln mit pilz sauce, Reis, Gemiise / Scallops with mushrooms, rice, vegetables

Garnitures en Supplément/lusétzliche Toppings / Additional toppings 4.5¢
Riz, nouilles, spaétzle, frites ou légumes

Reis, Nudeln, Spétzle, Pommes frites oder Gemdise / Rice, noodles, spéetzle, fries or vegetables

Une allergie ou une intolérance ? Pl
Faites-en part a nos serveurs dés la prise de commande. toutes nos

4 Spécialités Alsaciennes - @ Plats végétariens / Prix net.
al'arriére
de la carte.

A LA CARTE
Que du fait maison

Les chefs, Jacky et Jean-Luc Erb, vous garantissent une
cuisine entiérement « faite Maison », avec des produits
de qualité, qui ont été rigoureusement sélectionnés
pour votre plus grand plaisir !

Toute I'équipe du Cerf d'Or vous souhaite
un bon appétit et un excellent moment !

Etablissement certifié «Maftre Restaurateur» et
«Restauration Tradlitionnelle Régionale».
maitresrestaurateurs.com

suggestions
du moment



